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10.

dla Wojewo6dztwa Warminsko-mazurskiego na lata 2014-2020

ZAtACZNIK nr1 DO ZAPYTANIA OFERTOWEGO

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

. Zatozenia ogdlne.

Przedmiotem zamodwienia jest sukcesywne przygotowywanie i dostawa positkéw dla dzieci
uczeszczajacych do placéwek oswiatowych zlokalizowanych na terenie Gminy Etk.

Przedmiot zamdwienia obejmuje dostawe 42 855 szt. szt. zestawdw positkdw (kanapki i wody
niegazowanej/ napoju) podczas warsztatow prowadzonych w 2017 r. — 2018 r. oraz zapewnienia
1965 szt. dwudaniowych zestawdéw obiadowych podczas wyjazdéw w 2017 — — Warszawa do
Centrum Nauki Kopernik i 2018 — Torun — Centrum Chemii w matej skali i Gdynia - Akwarium, jak
rowniez serwisu kawowego dla 100 oséb podczas warsztatéwa. dla rodzicow.

. Zamawiajacy przewiduje w 2017 r. dostawe 26 100 szt. i w 2018 r. 14 790 szt. zestawdw positku

dla ucznidw na zajecia warsztatowe oraz 655 szt. w 2017 r. i 1310 szt. w 2018 r. zestawow positku
dla ucznidow na wyjazdy.

. Zamawiajacy przewiduje w 2017 r. zapewnienie 655 szt. obiadéw dla uczniéw podczas wyjazdu do

Warszawy do Centrum Nauki Kopernik i w 2018r.: 655 szt. obiaddéw dla uczniéw podczas wyjazdu
do Gdyni do Akwarium i 655 szt. obiaddéw dla ucznidw podczas wyjazdu do Torunia do Centrum
Chemii w matej skali.

. Wykonawca zapewni 100 serwiséw w 2017 r. kawowych dla rodzicéw podczas warsztatéw.

. Szczegotowe terminy i ilosci wraz z godzinami dostaw zostang przekazane wykonawcy

z siedmiodniowym wyprzedzeniem przed datg dostawy positku.

W przypadku udziatu w wyjezdzie lub warsztacie ucznia posiadajgcego alergie Wykonawca
z siedmiodniowym wyprzedzeniem przed datg dostawy positku otrzyma wykaz alergendw i osdb
z alergiami i w tym zakresie, w dostawie positku bedzie zobowigzany do zmiany sktadu positku
uwzglednianego wykaz alergendw.

Wykonawca bedzie informowany kazdorazowo o terminach wyjazdow w 2018 r. najpdzniej z
miesiecznym wyprzedzeniem.
W 2017 r. planuje sie nastepujace terminy wyjazdéw do Warszawy do Centrum Nauki Kopernik:

1) wdniu 07.06.2017- 84 ucznidw;

2) wdniu 21.06.2017 — 151 ucznidw;
3) wdniu22.06.2017 — 420 uczniéw.

Wykonawca zobowigzuje sie do realizacji przedmiotu zamdwienia tj. przygotowania i transportu
positkdw zgodnie z: zasadami okreslonymi w obowigzujgcych przepisach a w szczegdlnosci
w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia ( tekst jednolity Dz. U.
z 2017 r. poz. 149 ze zmianami), Rozporzgdzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r.
w sprawie grup Srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom miodziezy
w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016. poz.1154),
rozporzadzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r.
w sprawie dodatkéw do zywnosci, Rozporzadzeniu(WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r.w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. U. UE L 139 z dnia
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30 kwietnia 2004r.), zaleceniami Gtéwnego Inspektora Sanitarnego i Instytutu Zywnosci i
Zywienia w sprawie norm wyzywienia i jakie obowigzujg w zaktadach zywienia zbiorowego oraz
innymi obowigzujgcymi przepisami w zakresie zywienia.

Transport positkéw powinien odbywac¢ sie zapewniajgc wtasciwg ochrone i temperature oraz
jakos¢ przewozonych potraw srodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci.

Wykonawca jest zobowigzany do wskazania miejsca przygotowywania positkdw wraz z doktadnym
adresem, w terminie 3 dni od podpisania umowy.

Zamawiajgcemu przystuguje prawo do kontroli ww. miejsca bez uprzedniego powiadomienia
Wykonawcy.

Wykonawca zobowigzany bedzie do nieodpfatnego przechowywania prébek odpowiedniej
gramatury dla celdw badan przez Panstwowg Stacje Sanitarng, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Dostarczane przez Wykonawce positki muszg by¢ Swieze, tj. z biezgcej produkcji dziennej.
Wykonawca odpowiada catosciowo za czystos¢, stan sanitarno — techniczny, sanitarno -
epidemiologiczny pomieszczen, sprzetu, technologii oraz zatrudnionego personelu.

Pracownicy Wykonawcy realizujgcy zamdwienie powinni je wykonywa¢ w odpowiednim ubraniu
roboczym zgodnie z przepisami BHP i obowigzujagcymi normami w tym zakresie.

Wykonawca zobowigzany jest przestrzegac¢ zalecen Sanepidu, Paistwowej Inspekcji Pracy, stuzb
ppoz., systemu HACPP.

Wykonawca zobowigzany jest do przekazania kopi protokotu kontroli przeprowadzanych przez
Powiatowg Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna, w miejscu przygotowywania positkdw w ramach
niniejszej umowy.

W zakresie serwisu kawowego oraz obiadéw Wykonawca zapewni:

stoty bufetowe/barowe, nakryte obrusami wraz ze skirtingami/naciggami chyba, ze Zamawiajacy
postanowi zrezygnowac ze stotéw, o czym powiadomi Wykonawce w zapotrzebowaniu. Uzyte
obrusy oraz skirtingi/naciggi muszg by¢ bezwzglednie czyste, wyprasowane, nieuszkodzone oraz
wysterylizowane.

niezbednych do organizacji positkéw naczynia i nakrycia stotéw, zgodnie z ponizszymi wytycznymi
(ewentualne odstepstwa od tych wymogdéw sg dopuszczalne wytgcznie po uzyskaniu zgody
Zamawiajgcego):

a) do serwowania positkdw Wykonawca nie bedzie uzywat naczyn jednorazowych;

b) ceramika: tylko ceramika, z wytgczeniem innych materiatéw, jak kamionka, fajans, plastik;
wytgcznie ecru lub biata z wytgczeniem jakichkolwiek wzordéw, kalkomanii i dekordow;

c) szkto (szklanki): szkto wytgcznie przezroczyste i bezbarwne, bez kalkomanii, nadrukéw lub
dekoréw;

d) sztucce: stalowe;

e) tkaniny stotowe co do zasady w kolorze ecru lub biatym, dopuszczalne proste wzory
zakardowe, uktadane w sposdb prosty, naciggi na stoty w kolorze czarnym lub innym
uzgodnionym z Zamawiajacym;

f) papier: serwetki stotowe gtadkie, z wytgczeniem jakichkolwiek wzoréw, wytgcznie 3-
warstwowe.

21. Wykonawca gwarantuje, ze zastawa stotowa bedzie czysta, nieuszkodzona i wysterylizowana
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Il. Dostawa positkow podczas warsztatow dla uczniow oraz kanapek na wyjazd

. Dostawa positkdw na warsztaty odbywac sie bedzie od poniedziatku do soboty.
. Zestaw positku na warsztatach dla uczniéw musi sktadac¢ sie z kanapki oraz wody niegazowanej

/napoju.

Kanapki powinny by¢ przygotowane z catej butki petnoziarnistej: zytniej lub pszennej, masta, sera,
szynki i innych dodatkéw np. serek topiony, pasty, pomidor, satata, inne warzywa). Kazdorazowa
dostawa positku powinna w sktadac sie z takiej samej ilosci kanapek z wedling jak i serem. Dajgca
taczng ilos¢ porcji obejmujacg dang dostawa.

. W zakresie przygotowania kanapek Zamawiajgcy nie dopuszcza uzycia miesa i przetwordw z

puszek konserwowych.

Kanapki muszg by¢ sporzadzone i wydane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla
zywienia zbiorowego oraz wykonane ze swiezych artykutéow spozywczych, posiadajgcych aktualne
terminy waznosci.

Kazda kanapka, winny by¢ oddzielnie opakowana w folie spozywczg, dostarczona w pojemnikach
zbiorczych stanowigcych wlasnos¢ Wykonawcy zabezpieczajgcych przed zgnieceniem lub innym
uszkodzeniem.

Do positkédw dostarczanych na warsztaty dla ucznidw kazdorazowo Wykonawca zobowigzany jest
dostarczy¢ taka samg ilos¢ wody jaki i napoju o pojemnosci 0,5 litra. Napoje muszg posiadac niskg
zawartos$¢ cukru i bez srodkdw konserwujacych.

lll. Zapewnienie obiadéw podczas wyjazddéw.

. Obiady zapewniane podczas wyjazdéw muszg sktadac sie z dwdch dan, w tym: | danie: zupa — min.

200 ml, Il danie: ziemniaki (zamiennie: ryz, kasza jeczmienna, kasza gryczana, itp.), dania miesne
(duszone, gotowane lub pieczone): np. sztuka miesa, kotlet mielony, udziec kurczaka, kotlet
schabowy, filet drobiowy, gulasz itp. i surdowka, ryba i suréwka, napoje — kompot, oraz wody
niegazowanej/napoju/sok.

. Wykonawca najpdzniej w terminie 14 dni przedtozy propozycje lokalizacje punktu

gastronomicznego, propozycje menu obiadu oraz godziny positku.

Lokalizacja punktu gastronomicznego musi znajdowac sie w miejscu wyjazdu dzieci w odlegtos¢
nie dtuzszej niz 30 minut od miejsca wskazanego w pkt. I.4)umozliwi¢ wysiadanie dzieci z autokaru
pod lokalem gastronomicznym lub zapewnia¢ bezpieczne przejscie dzieci z parkingu do punktu
gastronomicznego.

Lokal gastronomiczny powinien umozliwi¢ jednoczesne spozycie positku catej grupie wycieczki
oraz opiekunom.

przerwy kawowe podczas Warsztatow dla rodzicow

. Zamawiajacy termin warsztatow dla rodzicow przekaze wykonawcy z 7 dniowym wyprzedzeniem.

Przerwa kawowa na warsztatach dla rodzicéw powinna sktadaé sie z kawy, herbaty, wody i
przynajmniej 3 rodzajow ciasteczek.

. W przypadku podawania kawy i herbaty wymagane jest zapewnienie przez Wykonawce zgodne z

zadaniem Zamawiajgcego, opcjonalnie ekspresow cisnieniowych, termosdw z gotowym, gorgcym
naparem, termoséw z gorgcg wodg lub warnikéw wraz z odpowiednim poziomem gorgcej wody w
ilosciach odpowiednich do liczby uczestnikéw spotkania wraz z instrukcjg w jezyku polskim.
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